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24 Stunden Ruhezeit
Unsere Produkte sind so vielfältig, wie Geschmä-

cker verschieden sind. Doch bei den Teigen für unsere 

Pizzen bleibt eines stets unverändert: Wir gönnen ihnen 

bei der Herstellung 24 Stunden Ruhezeit, in denen sie  

ihren vollen Geschmack ungestört entfalten können,  

um beim Backen unvergleichlich luftig, locker und 

knusprig zu werden.

Erlesene Auswahl
Natürlich mit größter Sorgfalt – aber ohne künstliche 

Zusatzstoffe: In unsere Premium-Snacks kommen nur 

beste Zutaten, deren Herkunft wir lückenlos zurück-

verfolgen können – nach Deutschland, Österreich oder 

Italien. Für höchste Qualität und echte, unverfälschte 

Geschmackserlebnisse ist uns kein Weg zu weit.

Qualität
 

Wir garantieren zu jedem Zeitpunkt 

die hohe Qualität und Sicherheit 

unserer Premium-Snacks: Wir arbeiten 

ausschließlich mit Herstellern zusam-

men, die strikt nach HACCP-Konzept 

mit integriertem Qualitätsmanage-

ment produzieren und nach IFS 

(International Featured Standards) 

zertifiziert sind.



Frische und tiefgekühlte Snackwaren in Premiumqualität: Mit dem umfangreichen Produktsortiment der 

Ulf Barth GmbH–Finest Food setzen Sie die Extraportion Erfolg so einfach wie nie zuvor auf Ihre Speise-

karte. Unsere köstlichen Pizzen, knusprigen Flammkuchen, herzhaften Baguettes und weitere unwider– 

stehliche Edel-Snacks überzeugen mit minimalem Zubereitungsaufwand und verwöhnen mit maximalem 

Genuss. Denn in ihnen steckt nur das Beste, von ausgewählten Zutaten bis zur angemessenen Zeit.  

Entdecken Sie das Qualitätsgeheimnis unserer Premium-Snacks und die zahlreichen Möglichkeiten –  

profitieren Sie von Extra-Umsatz ohne Extra-Personaleinsatz!

 
ULF BARTH GMBH Ulf Barth



Unser Qualitätsgeheimnis 

VERTRAUEN, TRANSPARENZ & BESTÄNDIGKEIT

Als Familienunternehmen in 2. Generation handeln wir nach Werten, von denen wir zutiefst überzeugt sind und die 

im dynamischen Food-Markt Beständigkeit und dauerhaften Erfolg garantieren: Die Ulf Barth GmbH – Finest Food 

steht für Vertrauen, Transparenz und Zuverlässigkeit – gegenüber Mitarbeitern und Kunden. 

 



Knusprige   Flammkuchen:Knusprige   Flammkuchen:
Entflammen Sie die Liebe zu diesem Klassiker jeden Tag aufs Neue: Unsere Flammkuchen locken mit Entflammen Sie die Liebe zu diesem Klassiker jeden Tag aufs Neue: Unsere Flammkuchen locken mit 

verschiedenen Geschmacksvarianten und belohnen die Geschmacksknospen mit ultimativem Genuss. verschiedenen Geschmacksvarianten und belohnen die Geschmacksknospen mit ultimativem Genuss. 

T I E F K Ü H L W A R E



Flammkuchen „Natur“
Würzige Flammkuchen-Creme. 
15 Stück/Karton.  

oval: 	 230 g,	 ca.	29 × 36 cm	   	 Art.Nr 1090

Flammkuchen-Creme
Flammkuchen-Creme

nach Barths einzigartigem 

nach Barths einzigartigem 

Spezialrezept!
Spezialrezept!

VegetarischVegan Ohne Schweinefleisch

Flammkuchen nach „Original Elsässer Art“ 
Flammkuchen-Creme, Speck, Zwiebeln. 
10 Stück/Karton. 

oval:	 300 g,	 ca.	29 × 36 cm	 	 Art.Nr 1080
petit: 	180 g,	 ca.	23 × 28 cm	  	 Art.Nr 1080P

Flammkuchen mit Wildachs
Flammkuchen-Creme, Wildlachs, Zwiebeln, Lauch und Dill. 
10 Stück/Karton. 

oval: 	 300 g,	 ca.	29 × 36 cm	  	 Art.Nr 1082
petit: 	180 g,	 ca.	23 × 28 cm	  	 Art.Nr 1082P

Flammkuchen mit Äpfeln (süß) Flammkuchen-Creme, Äpfel, 
Rosinen, Zimtzucker. 
10 Stück/Karton. 

oval: 	 300 g,	 ca.	29 × 36 cm	   	 Art.Nr 1083
petit: 	180 g,	 ca.	23 × 28 cm	  	 Art.Nr 1083P

Flammkuchen nach „Griechischer Art“
Flammkuchen-Creme, Weißkäse, Peperoni. 
10 Stück/Karton. 

oval:	 300 g,	 ca.	29 × 36 cm	   	 Art.Nr 1081
petit:	 180 g,	 ca.	23 × 28 cm	  	 Art.Nr 1081P

TOP-
SELLER

TOP-
SELLER

	 MHD ab Herstellung 9 Monate.
ca.29 × 36 cm

ca.23 × 28 cm

3 0 0 g3 0 0 goval oval 

1 8 0 g1 8 0 gpetit    petit    Unsere herzhaften Profi- Flammkuchen:Unsere herzhaften Profi- Flammkuchen:

Döner Kebab 
Flambée petit
Flammkuchen-Creme, 
Weißkäse, Peperoni, 
Hähnchen Döner Kebab. 
10 Stück/Karton. 

petit: ca.23 × 28 cm
220 g	
Art.Nr 1093

MUST
HAVE

T I E F K Ü H L W A R E



	 MHD ab Herstellung 9 Monate.

T I E F K Ü H L W A R E

Flammkuchen mit österreichischem Bergkäse und Speck
Flammkuchen-Creme, Bergkäse, Speck, Zwiebeln.  
10 Stück/Karton.    
Art. Nr. 1084

Flammkuchen mit Champignon und Speck
Flammkuchencreme, Speck, Champignons, Zwiebeln.
10 Stück/Karton.
Art Nr. 1088

&
Exklusiv

3 0 0 g3 0 0 g
ovaloval

 ca.29 × 36 cm

UNSERE NEUEN FLAMMKUCHEN



T I E F K Ü H L W A R E

Für alle, die bewusster  genießen wollen Für alle, die bewusster  genießen wollen 

Flammkuchen „mit Zwiebeln und Schmeckt“
Soja-Creme, veganer Speckersatz, Zwiebeln  
und Schnittlauch. 
10 Stück/Karton. 

oval:	 300 g,	 ca.	29 × 36 cm	  
Art.Nr 1095

	 MHD ab Herstellung 9 Monate.10er10er
PA C KPA C K

„VEGAN“ mit 7 Gemüsesorten 
100 % pflanzlich, laktosefrei, natürliche Zutaten, Soja aus Europa, ohne Gentechnik
10 Stück/Karton.

oval: 	 350 g,	 ca.	29 × 36 cm	  
Art.Nr 1089

3 0 0 g3 0 0 g
ovaloval

 ca.29 × 36 cm



Original   italienische Steinofen-Pizza: Original   italienische Steinofen-Pizza: 
Italien ist das Geburtsland dieser Köstlichkeiten – das schmeckt man mit jedem Bissen: Vom handgemachten, Italien ist das Geburtsland dieser Köstlichkeiten – das schmeckt man mit jedem Bissen: Vom handgemachten, 

knusprig dünnen Teig bis zum herzhaft saftigen Belag stammen alle handverlesenen Zutaten aus Italien.knusprig dünnen Teig bis zum herzhaft saftigen Belag stammen alle handverlesenen Zutaten aus Italien.  
 

T I E F K Ü H L W A R E



Italienische Margherita-Pizza, ca. 30 cm 
Tomatensoße, Mozzarella.  
12 Stück/Karton. 

Art.Nr 1062

Italienische Diavolo Pizza, ca. 30 cm
Tomatensoße, Mozzarella, Peperonisalami.
12 Stück/Karton.

Art.Nr 1060

Italienische Schinken-Pizza, ca. 30 cm 
Tomatensoße, Mozzarella, Hinterschinken, Champignons.  
12 Stück/Karton. 

Art.Nr 1061

Original  italienische  Steinofen-Pizza: Original  italienische  Steinofen-Pizza: 

   Pizzaboden Tomato, ca. 29 cm, Tomatensoße.

25 Stück/Karton.  

Art.Nr 1069      

 Sonderpreis ab 500 Stück

Italienische Salami-Pizza, ca. 30 cm 
Tomatensoße, Mozzarella, Salami.  
12 Stück/Karton.  

Art.Nr 1065

Bufala-Pizza, ca. 30 cm
Tomatensoße, Büffelmozzarella, Cocktailtomaten.  
12 Stück/Karton. 

Art.Nr 1063

Italienische Tonno-Pizza, ca. 30 cm
Tomatensoße, Mozzarella, Zwiebeln, Thunfisch. 
12 Stück/Karton. 

Art.Nr 1066

TOP
SELLER

TOP
SELLER

MHD ab Herstellung 9 Monate.PA C KPA C K
12er12er

 Ca. 30 cm Ø

Italienische Spezial-Pizza, ca. 30 cm
Tomatensoße, Mozzarella, Hinterschinken, Peperonisalami,  
Paprika, Champignons. 12 Stück/Karton.

Art.Nr 1064

PA C KPA C K
25er25er

 Ca. 29 cm Ø

Pizza Sucuk, ca. 29 cm 
Tomatensoße, Mozzarella, Sucuk-Wurst. 
22 Stück/Karton. 

Art.Nr 1057

= Scharf= Vegetarisch= Ohne Schweinefleisch

Italienische Grillgemüse Pizza, ca. 30 cm 
Tomatensoße, Mozzarella, Zucchini, Auberginen, 
Paprika, Emmentaler. 
12 Stück/Karton. 

Art.Nr 1067

PA C KPA C K
22er22er

 Ca. 29 cm Ø

T I E F K Ü H L W A R E

MUST
HAVE



Salami Pizzetta
Tomatensoße, Mozzarella, Salami.  
24 Stück/Karton.    
Art.Nr 1012T

Margherita Pizzetta
Tomatensoße, Mozzarella.
24 Stück/Karton. 

Art.Nr 1070T

	 MHD ab Herstellung 6 Monate. PA C KPA C K
24er24er

Ca. 18 cm Ø

= Vegetarisch= Ohne Schweinefleisch

T I E F K Ü H L W A R E

Al le, d ie  ke ine  ganze P izza 
schaffen, müssen in  Sachen 

Genuss  ke ine  halben Sachen 
machen: Ver wöhnen S ie  Ihre 

Gäste  mit  unseren vo l lmundi-
gen Ste inofen-Pizzetten, von 

denen garant ier t  n ichts  auf 
dem Te l ler  übr ig  b le ibt .



Der Teig für die Pinsa Romana besteht aus Weizen-, Der Teig für die Pinsa Romana besteht aus Weizen-, 

Soja- und Reismehl, das mit Wasser, Hefe und Salz  Soja- und Reismehl, das mit Wasser, Hefe und Salz  

vermischt wird. Die Zutaten werden zu einem Teig geknetet,  vermischt wird. Die Zutaten werden zu einem Teig geknetet,  

der dann ruhen und fermentieren muss. Durch diesen  der dann ruhen und fermentieren muss. Durch diesen  

Prozess entwickelt der Teig eine lockere und luftige Textur.Prozess entwickelt der Teig eine lockere und luftige Textur.

Die einzigartige Form wird durch eine spezielle Knettechnik  Die einzigartige Form wird durch eine spezielle Knettechnik  

durch Hand erreicht. Hierbei wird der Teig der Pinsa  durch Hand erreicht. Hierbei wird der Teig der Pinsa  

Romana in eine Schale mit Maisgrieß gelegt und mit  Romana in eine Schale mit Maisgrieß gelegt und mit  

Fingerdruck in Form gebracht.Fingerdruck in Form gebracht.

T I E F K Ü H L W A R E

Köstliche & viel seitige

Pinsa
Romana



T I E F K Ü H L W A R E

Pinsa  
Margherita

Tomatensoße und Fior di Latte.

12 Stück/Karton.  

Art.Nr 1018

Pinsa  
Salami

Salami Spianata und Fior di Latte.
12 Stück/Karton.  

Art.Nr 1019

= Vegetarisch= Ohne Schweinefleisch

Pinsa Boden
zum selbst belegen.

16 Stück/Karton. 

Art.Nr 1017

Mit unseren t iefgekühlten P insa Romana 

können S ie  Ihren Gästen e ine  köst l iche 

i ta l ien ische Spez ia l i tät  ser v ieren -  ohne 

d ie  Not wendigkeit , spez ie l l  geschultes 

Personal  zu  haben. Die  Zubere itung ist 

e infach und schnel l  -  e infach den Te ig 

be legen und in  den Ofen schieben.

PINSA ROMANA
PINSA ROMANA

Große Geschmackserlebnisse
 durch liebevolle Handarbeit



Herzhafte Baguettes:Herzhafte Baguettes:

Französisch ist die Sprache der Liebe. Und da diese ja bekanntlich durch den Magen geht,  Französisch ist die Sprache der Liebe. Und da diese ja bekanntlich durch den Magen geht,  

werden unsere herzhaften Baguettes zu Geschmacks-Lieblingen, denen man ewige Treue schwört.werden unsere herzhaften Baguettes zu Geschmacks-Lieblingen, denen man ewige Treue schwört.  
 

F R I S C H W A R E



	 VE 4 Stück. * MHD 28 Tage ab Herstellung. Mindestrestlaufzeit 7 Tage nach Auslieferung.                                                                ** MHD 21 Tage ab Herstellung, Mindestrestlaufzeit 5 Tage nach Auslieferung.                                                                

Super Salami-Käse- 
Baguette mit Spezialsoße 
Salami, Gouda, Spezialsoße.

VE 4 Stück.*  
 
Art.Nr 2010

TOP-
SELLER

Super Schinken-Käse- 
Baguette mit Spezialsoße 
Hinterschinken, Gouda, 
Spezialsoße.  
VE 4 Stück.*  

Art.Nr 2000

Käse-Baguette
Mozzarella, Emmentaler, Spezialsoße.

VE 4 Stück.*  

Art.Nr 2060

Herzhafte Baguettes:Herzhafte Baguettes: Wir bieten Ihnen Vielfalt in ihrer köstlichsten Form.  Wir bieten Ihnen Vielfalt in ihrer köstlichsten Form.  
Entdecken Sie unsere Geschmacksrichtungen. Entdecken Sie unsere Geschmacksrichtungen. 

      **Baguettes mit Spezial-
Baguettes mit Spezial-

    soße nach Barths 
    soße nach Barths 

    einzigartigem Rezept.

    einzigartigem Rezept.

PA C KPA C K
4er4er

BAGUETTES

Hot Dog XXL 
Hot-Dog-Wurst, Gouda.  
 
VE 4 Stück.*  

Art.Nr 6001

F R I S C H W A R E

TOP-
SELLER

Putenbrust-Baguette
Putenbrust, Mozzarellacreme.

VE 4 Stück.* 

Art.Nr 2030

Sesam-Putenbrust-Baguette
Putenbrust, Gouda, Curry-Soße.

VE 4 Stück.* 

Art.Nr 2030P

Sucuk-Sesam-Baguette 
Sucuk-Wurst, Gouda, Spezialsoße.

VE 4 Stück.*  

Art.Nr 2040

TOP-
SELLER

Kebab Style Cheese & Onion Baguette
Hähnchenfleisch nach Kebab Art, Gouda, Zwiebel,  
Knoblauchcreme
VE 4 Stück.* *

Art.Nr 2055

Unsere Manufaktursoßen 
machen jeden Baguette- 
Genuss perfekt. Entdecken 
Sie unser Soßen-Sortiment 
auf Seite 34! 

PasstPasst
immer:immer:

= Vegetarisch

= Scharf

= Ohne Schweinefleisch

MUST
HAVE



Hamburgerbrötchen  
125 mm, VE 30 Stück.  
Art.Nr 15006

Chicken Nuggets, Cornflakes Panade. 
VE 12 kg/Karton. 

Art.Nr 15003

KGKG
12  12  

KARTON

Abb. Serviervorschlag
	 Verpackung kartonweise. MHD 6 Monate ab Herstellung.

Premium-Rindfleisch 
180 g, Paddy roh.
VE 20 Stück. 

Art.Nr 15007

Ob Bärenhunger, Heißhunger oder Erleb-

nishunger: Mit unseren köstlichen Snacks 

tischen Sie für jeden Appetit und je-

den Geschmack den richtigen, unwider- 

stehlichen Leckerbissen auf – in Rekord- 

Zubereitungszeit!

Chicken-Paddy  
195 g, Cornflakes Panade. 
VE 12 kg/Karton.

 
Art.Nr 15005

Standard-Rindfleisch
180 g, Paddy roh.
VE 27 Stück. 

Art.Nr 15008

S T Ü C KS T Ü C K
27  27  

KARTON
S T Ü C KS T Ü C K
20  20  

KARTON

Hamburgerbrötchen Brioche Style, 
125 mm, VE 24 Stück.  

Art.Nr 15004

S T Ü C KS T Ü C K
24  24  

KARTON

Hamburgerbrötchen Rustikal Style 
125 mm, VE 24 Stück. 

Art.Nr 15002

S T Ü C KS T Ü C K
24  24  

KARTON

Abb. Serviervorschlag

Hamburger-Paddy  
100 g, Rindfleisch gebraten.
VE 40 Stück. 

 
Art.Nr 15000

S T Ü C KS T Ü C K
40  40  

KARTON

S T Ü C KS T Ü C K
30  30  

KARTON

KGKG
1212

KARTON

Zwiebelkuchen nach schwäbischer Art
Hefeteig, Zwiebelbelag, Schinken, Gouda.
3 Stk. / Karton. 

Art.Nr 1053

= Ohne Schweinefleisch

Apfelstrudel, Strudelteig mit Apfelfüllung, Rosinen und Zimt.
36 Stk. / Karton. Fertig portioniert.  
Art.Nr 1048

T I E F K Ü H L W A R E   

STÜCKSTÜCK
KARTON

 3 3

STÜCKSTÜCK
KARTON

 36 36

	 VPE 3 Stk./Karton, 
1,5 kg pro Stück.

	 VPE 36 Stk. im Karton,

A K T I O N S W A R E

Abb. Serviervorschlag

Abb. Serviervorschlag

T I E F K Ü H L W A R E



= Vegetarisch

 Pikanter Wurstsalat

 mit besten Zutaten und nach
 traditionellen schwäbischem
Rezepten aus Omas Kochbuch.

100 % SCHWÄBISCH100 % SCHWÄBISCH

	 VE 900 g Beutel. MHD 14 Tage ab Herstellung. 	 VE 4 Stück. MHD 18 Tage nach Herstellung, RLZ 6 Tage ab Auslieferung.

B E U T E LB E U T E L
MAULTASCHEN

900g900g

Schwäbische Maultaschen
mit Fleischfüllung
Beutel ca. 900 g

Art.Nr 2071

Pikanter Wurstsalat
Lyoner, Gurkenstücke, Dressing 
(350-g-Portion). 
VE 4 Stück. 

Art.Nr 8001

Schwäbische Maultaschen
mit Gemüsefüllung
Beutel ca. 900 g

Art.Nr 2072

PA C KPA C K
4er4er

 SNACKS

Abb. Serviervorschlag Abb. Serviervorschlag

SAISONAL
BEDINGT

F R I S C H W A R E  I M  S O M M E R
T I E F K Ü H L W A R E  I M  W I N T E R

	

F R I S C H W A R E  &  T I E F K Ü H L W A R E



Cocktailsoße
Flasche

Art.Nr 4001

Hamburgersoße
Flasche

Art.Nr 4004

Knoblauchsoße
Flasche 

Art.Nr 4002

Art.Nr

S O S S E N

	 VE 1 Stück. MHD 8 Wochen ab Herstellung.

E Q U I P M E N T
Art.Nr

 	
	 + Snack-Tischkarten mit Bildern  
	 + optional mit Ihren Verkaufspreisen 
	 + Plakate ....................................................... 	 23

	 Zu diesem Paket erhalten Sie einen

	

	 + Snack-Tischkarten mit Bildern  
	 + optional mit Ihren Verkaufspreisen 
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	 Zu diesem Paket erhalten Sie einen

	 + Snack-Tischkarten mit Bildern  
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+PROFI-PAKET NEWCOMER
SCHNELLBACKOFEN

Breite:	 48,6 cm
Tiefe: 	 35,8 cm
Höhe:	 21,7 cm
Gewicht:	 10,5 kg

Backkammermaße:
B: 37 cm, T: 35 cm, H: 13,8 cm

Anschlusswert: 
1,13 kW · 50 Hz · 230 V  

+PREMIUM-PAKET
BACKOFEN MIT STEINBODEN

Außenmaße:
Breite:	 58,5 cm
Tiefe: 	 55,0 cm
Höhe:	 43,0 cm
Gewicht:	 34,0 kg

Backkammermaße:
B: 41,5 cm, T: 40 cm, H: 12  cm

Anschlusswert: 
3 kW · 50 Hz · 220 V

+PROFI-PAKET STAR
SCHNELLBACKOFEN

Breite	 48,6cm
Tiefe: 	 35,8 cm
Höhe:	 36,0 cm
Gewicht:	 17,1 kg

Backkammermaße:
B: 37 cm, T: 35 cm, H: 24,3 cm

Anschlusswert: 
2,26 kW · 50 Hz · 230 V  

	 Holzbrett für Flammkuchen oval ......................... 	 24

	 Flammkuchen Pappteller TO GO, ca. 100 Stk. .......... 	 37

	 Rollmesser Chromstahl ...................................... 	 63

	 Flammkuchen-Papier, 1 kg ................................. 	 39

	 Ofenschieber .................................................. 	 38

  1  1
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  1  1
FL ASCHEFL ASCHE

  1  1
FL ASCHEFL ASCHE



 

Ob in der Region oder bundesweit: Wir sind immer in Ihrer Nähe und schicken unsere Premium-Snacks mit dem 

Frische-/Tiefkühltransport unmittelbar auf den Weg zu Ihnen. So stellen wir sicher, dass Ihre Bestellung stets 

pünktlich ankommt und unterwegs kein bisschen Qualität auf der Strecke bleibt.

  B E S T E L L U N G  U N D  L O G I S T I K

Einfach bestellt und schnell geliefert 

Wenden Sie sich gleich an unsere telefonische Bestell-Hotline:

0 7 2 4 8  I  9 2 5 4 9 0 

Oder per WhatsApp 

0 1 7 6  I  4 3 6 4 4 6 6 3

Für Kunden in Baden-Württemberg, Rheinland-Pfalz, 

Saarland und Hessen:

Wir liefern unsere Tiefkühl- und Frischeprodukte einmal pro Woche 

im Rahmen der festgelegten Touren und Gebiete – in Spezialkühlfahr- 

zeugen unserer hauseigenen, regionalen Finest-Food-Logistik. Einen 

Tag vor der Lieferung in Ihrem Gebiet ruft unser Bestellservice Sie an 

und fragt Ihre aktuelle Bestellung ab. 

	

	 Der Mindestbestellwert beträgt:

	 •  € 50,00 zzgl. gesetzl. MwSt. 

	 • � Bei Bestellwert unter € 50,00 wird ein Mindermengen- 

	 zuschlag von € 5,00 zzgl. gesetzl. MwSt. berechnet

	 • � Bezugskosten pro Sendung € 5,99

Für Kunden in den restlichen Bundesländern:

In allen anderen Bundesländern erfolgt die Belieferung mit unseren 

Produkten in Kooperation mit einer namhaften Frische- und Tief-

kühl-Spedition. Unser Bestellservice ruft sie einmal pro Woche an und 

erfragt Ihre aktuelle Bestellung. Wenn Sie bis 12.00 Uhr bestellen, er-

halten Sie Ihre Bestellung in der Regel innerhalb von drei Werktagen. 

	 Mindestbestellwert sowie Fracht-/Mautkostenanteil  

	 (Änderungen vorbehalten):

	 •	� Für Bestellungen 200,- bis 349,- € netto  

zzgl. Fracht-/Mautkostenanteil € 82,- 

	 •	� Für Bestellungen 350,- bis 749,- € netto  

zzgl. Fracht-/Mautkostenanteil € 52,-

	 •  �Für Bestellungen ab 750,- € netto  

zzgl. Fracht-/Mautkostenanteil € 40,-

Nordrhein-Westfalen

Niedersachsen

Bremen

Schleswig-
Holstein

Mecklenburg-
Vorpommern

Berlin

BrandenburgSachsen-
Anhalt

Sachsen

Thüringen

Hamburg

Rot   = eigene Logistik

Grau = Spedition 

Saar-
land

HEAD
QUARTER 

Hessen

Rheinland-Pfalz

Bayern

Baden-Württemberg

HEAD
QUARTER 



  
 

  H Ö C H S T E  Q U A L I T Ä T  –

von der Bestellung bis zum Servieren
 

Unser qualifiziertes Bestell- und Logistikteam

Einfach, schnell und frisch – unser hoch qualifiziertes Team aus der Bestellung und Logis-

tik sorgt dafür, dass auch das Ordern unserer Premium-Snacks mindestens so einfach und  

unkompliziert für Sie ist, wie die Zubereitung. Mit unserem Finest-Food-Konzept möchten  

wir schließlich in jeder Hinsicht den Aufwand für Sie reduzieren, damit Sie auf ganzer Linie  

von Ihrer Partnerschaft mit uns profitieren. Dafür arbeitet unser eingespieltes, dynamisches 

Team aus der Bestellung und Logistik perfekt Hand in Hand:

Unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter aus dem Telefonverkauf geben Ihren aktuellen Bedarf 

an unser Team aus der Logistik weiter, das Sie – je nach Ihrem Standort – auf direktem Weg per-

sönlich und mit unseren hochmodernen Spezialkühlfahrzeugen beliefert. Doch auch Kunden, 

die nicht im regionalen Liefergebiet unserer hauseigenen Logistik ansässig sind, müssen weder 

auf die Qualität unserer edlen Snacks noch auf den zusätzlichen Umsatz, den sie generieren, 

verzichten: In Kooperation mit einer bundesweit tätigen Spedition stellen wir sicher, dass un-

sere High-Quality-Produkte überall in Deutschland bestens bei hungrigen Gästen ankommen! 

BESTELL-
HOTLINE
07248 I 925490

Oder mit der 
Chefslist-

 BESTELL-APP

Einfacher bestellen per App. Mit der komfortablen und sicheren

Chefslist-App bringen Sie Ihre Finest Food-Bestellung schnell 

auf den Weg. Und das rund um die Uhr und mit Lieferdatum. 

So geht‘s:

•	 Ihre Zugangsdaten bei uns telefonisch oder per E-Mail  anfordern  

•	 App herunterladen – im App-Store oder einfach den neben- 

	 stehenden QR-Code scannen

•	 Einloggen und bestellen. Ihre Daten sind bereits hinterlegt 
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Fon: 0  72  48   I   92 	 54 	 90

Fax: 0  72  48   I 		  92 	 54 	 966 

i n fo @ b a r t h - f i n e s t fo o d . d e

w w w.bar th-finestfood.de

Besuchen Sie uns auf 

Facebook und  Instagram: 

Ulf Barth GmbH Finest Food @BarthFinestfood
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